€»  Sport-Kindertagesstitte

e, AHSESTROLCHE '3

Eine Einrichtung des HSC 08

Cakepops ( ca. 60 stick )

Zutaten Riuhrieiq:

125¢g Butter

80g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
2 Eier

1/81 Milch

250g Mehl

/2 Packchen Backpulver

Zubereitung:
o Alle Zutaten vermischen und den Teig auf einem mit Backpapier ausgelegtem
Backblech verteilen.
o Bei 200°C Umluft etwa 30 Minuten backen. Zwischendurch nachschauen, der Teig
darf nicht zu dunkel werden.
o Abkuhlen lassen und danach klein bréseln.

Zutaten Frosting:
e 1159 weiche Butter
e 250g Frischkase
e 200g Puderzucker
Zubereitung:
o Alle Zutaten vermengen und den zerbréselten Teig hinzufigen und verrihren.

o Aus dieser Masse etwa walnussgrofie Kugeln formen und diese fir etwa 60 Minuten
in den Kihlschrank oder fir etwa 15 Minuten in den Gefrierschrank legen.

Fertigstellung:
Zutaten/Material:

e ca. 400g Kuvertire ( je nach Geschmack Vollmilch oder Zartbitter oder gemischt )
e 60 SchaschlikspieBe oder Cakepops-Stabe

Zubereitung:
o Die gut gekihlten Kugeln einzeln auf einen Stiel stecken und mit Kuvertire
Uberziehen.

o Hilfreich sind Styropor-Blécke, um die fertigen Cakepops trocknen zu lassen.
Danach nochmals in den Kihlschrank stellen oder auf Teller liegend kalt stellen.
o Man kann die Cakepops auch noch mit bunten Streuseln dekorieren.
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Lasst sie Euch schmecken!
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